err

_

Suppen und Terrinen
RinderKraftbriihe mit Leberspitzle
Tomatencremesuppe
Knoblauchsuppe mit Garnelen
Chinesische Gemiiseterrine mit Putenstreifen
Gaisburger Marsch

Marko Eintopf
Pikanter Eintopf mit allem, was die Kiiche hergibt

Salate
Beilagensalat

Kleiner Salatteller

Griechischer Bauernsalat mit SchafsKdse,

Paprika, Oliven und Peperoni

Salat Nizza mit Tunfisch und Ei

2.90 Euro

3.00Euro

3.50 Euro

4.00 Euro

6.50 Euro

6.50 Euro

2.60 ‘Euro

4.90 Euro

7.70 Euro

7.70 Euro
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Blattsalate mit gebratenen Riesengarnelen
an Knoblauch-Basilikum-Dressing 10.00 Euro

Blattsalat mit Champignons und
gebratenen Putenbruststreifen 8.50 Euro

Frischer Blattsalat mit gerduchertem Lachs

und Eierecken an Dill-Meerrettichdressing 8.00 Euro

Artischocken-Schinkensalat mit Tomaten

und Mozzarella 8.00 Euro

Schwibische Gerichte

Schwabenplatte
Verschiedene Steaks, Maultaschen,
Schupfnudeln, Spditzle und Salat 15.20 Euro

Blattspinat in Knoblauchrahmsauce

mit Maultaschen und Sauce Hollandaise 8.50 Euro
gerostete Maultaschen mit Ei und Salat 8.50 Euro

Zwiebelrostbraten mit Spdtzle und Salat 13.80 Euro
Zwiebelrostbraten mit Brot 12.50 Euro

Ochsenbrust in Meerrettichsofe,
mit Kartoffeln und Salat 11.00 Euro

Bergwerkspfannchen Rinder- und SchweinesteakspiefS, Schnitzel



Pommes und Spitzle mit Rotweinsofe und Salat

Hauptgerichte

gebratenes Lachssteak auf Blattspinat
mit wildem Reis und Salat

Elsisser Fischerpfinnle verschiedene Fischfilets an
Knoblauchrahm mit Rosti und Salat

gebratenes Victoria-Barsch-Filet
mit Tomaten und Mozzarella iiberbacken

dazu wilde Kartoffeln und Salat

gebratene Hihnchenbrust an Orangensofie
mit Karottenstreifen, Nudeln und Salat

Putensteak tiberbacken mit Tomaten und Mozzarella

an Cognacrahmsofie mit KroKetten und Salat

Putengeschnetzeltes in Curryfriichtesofie mit
HerzoginKartoffeln und Salat

Filetpfannchen
gebratenes Schweinefilet mit Erbsen und
Mohren, Spiatzle, Schupfnudeln und Rahmsofie

Schweineriickensteak mit Zwiebeln und BacKksteinKdse

iiberbacken, Kroketten und Salat

Paniertes Schnitzel mit
Pommes frites und Salat

14,50 Euro

12.50 Euro

12.00 Euro

12.50 Euro

11.00 Euro

10.50 Euro

11.50 Euro

13.60 Euro

11.80 Euro

10.00 Euro



Paniertes Schnitzel mit Brot
Cordon bleu mit Pommes und Salat

Geschnetzeltes Schweinefilet
in Champignonrahmsofe mit Rosti und Salat

Schweinelendchen im Speckmantel gebraten
mit Cognacrahmsofle, Spdtzle und Salat

@ 5
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Ralph ¢ Ralfs Leibgerichte

LammKotelett mit Balsamico-Honigsofie
mit KrduterKartoffeln grinen Bohnen und Salat

Gebratene Riesengarnelen an Hummersofie

mit schwarzen Nudeln und Salat

gebratenes Red Snapperfilet an BasilikKum-Knoblauchsofe
mit Zucchinistreifen, Nudelomelett und Salat

Euro
250 g Rumpsteak an rosa Champignonsofie und Salat

gebratene Krokodilsteaks an WildKrautersofe
mit Karottenstreifen, wildem Reis und Salat

gebratene Rinderfiletscheiben an Sherrysofe
auf Schwarzwurzeln mit Rostkartoffeln und Salat

8.50 Euro

12.00 ‘Euro

12.00 Euro

13.50 Euro

14.20 Euro

15.00 Euro

14.50

16.50 Euro

14.50 Euro

15,50 Euro



Vegetarische Gerichte

Schwarzwurzeln in Kriuterrahmsofie

mit Rosti und Salat
Tortilla mit Sahnegemiise gefiillt und Salat
Kisespitzle mit Salat

Kdsespitzle mit Rahmspinat
iiberbacken und Salat

Kartoffeltischle mit FrischKdse gefiillt
an Paprikawalnufisofe und Salat

Blattspinat in Knoblauchsofle mit SchafsKdse,
Nudeln und Salat

Flidle mit MandelbrokKoli gefiillt
und Salat

gebratene Mienudeln mit WoKkgemiise und Salat

Champignon-Tomaten-Lauchragout
mit Kdse iiberbacken; Kroketten und Salat

gebackener RosenKohl mit Spaghetti in Basilikumsofie

Folienkartoffeln mit Kriutersauerrahm und Salat

8.00 Euro

8.10 Euro

7.50 Euro

8.50 Euro

8.20 Euro

8.00 Euro

8.50 Euro

8.30 Euro

9.00 Euro

7.00 Euro

7.20 Euro



Schwidbischer Wurstsalat mit Brot
Schweizer Wurstsalat mit Brot
Schwarzwilder Schinkenteller
Hausmacher Vesperteller

Schwarzwidlder Forellenfilets

mit Sahnemeerrettich und Brot

Gebratener FleischKdse
mit Zwiebelsofie und Spiegelei

GebacKener Camembert mit Preiselbeeren
Camembert mit Musik,

Toast Hawaii

Toast mit Schweinelendchen,
Champignonsofie und Hollandaise iiberbacKen
mit Salatgarnitur

Toast Bombay

Putensteak mit Ananas und Birne iiberbacken
in CurrysofSe

1 Paar Paprikabratwiirste warm oder Kalt

Siilze mit Essig und Ol mariniert

Wurst ,- Kdse- oder Schinkenbrot mit Garnitur

5.20 Euro

5.20 Euro

8.70 Euro

7.00 Euro

6.50 Euro

5.50 Euro

4.50 Euro

4.50 Euro

4.80 Euro

9.00 ‘Euro

9.00 Euro

3.80 ‘Euro

4.50 Euro

4.00 Euro



Eis und Desserts
Gemischtes Eis mit Sahne
Walnufbecher mit Amaretto
Eierlikorbecher
Schwarzwaldbecher
Vanilleeis mit heiffen Himbeeren
Vanilleeis mit Schokoladensofe
Apfelstrudel
Apfelstrudel mit Eis
Apfelstrudel mit Sahne

Apfelstrudel mit Eis und Sahne

3.40 Euro

3.90 Euro

3.90 Euro

4.10 Euro

3.90 Euro

3.90 Euro

2.10 ‘Euro

2.30 Euro

2.30 Euro

2.60 Euro



Sinalco Cola

Sinalco

Spezi

Teinacher Sprudel siif§
Teinacher Sprudel siiff
Teinacher Sprudel sauer
Teinacher Sprudel sauer

Bitter Lemon

Apfelsaft
Orangensaft
Johannisbeersaft
Saftschorle

Saftschorle

Alkoholfreie Getrinke und Sdfte
0,3
0,3(
0,3
0,3
0,50
0,3
0,50

0,3(

0,3(
0,3(
0,3
0,3(

0,50

1.80 Euro

1.80 Euro

1.80 Euro

1.40 Euro

2.20 Euro

1.40 Euro

2.20 Euro

2.00 ‘Euro

1.90 Euro

2.10 ‘Euro

2.10 Euro

1.70 Euro

2.80 Euro



Alpirsbacher Export
Alpirsbacher Export
Alpirsbacher Pils

Alpirsbacher Pils dunKkel

Biere vom Fass

0,3(

0,50

0;3[

0,3(

Alpirsbacher Hefeweizen hell 0,3[

Alpirsbacher Hefeweizen hell 0,5

Alpirsbacher Kristallweizen

Flaschebiere

0,5(

Alpirsbacher Hefeweizen dunkel 0,50

Clausthaler alkoholfrei

Erdinger Hefe alkoholfrei

0,5

0,50

1.90 Euro

2.60 Euro

2.10 Euro

2.10 Euro

2.20 Euro

2.70 Euro

2.70 Euro

2.70 Euro

2.60 Euro

2,70 Euro



Rotweine

Schwibischer Landwein 0,250 3.00 Euro

Schwarzriesling, trocken, Wiirttemberg 0,25 3.50 Euro

Trollinger mit Lemberger, halbtrocken, Wiirttemberg 0,25( 3.50 Euro

Trollinger, trocken, Wiirttemberg 0,250 3.50 Euro

Spatburgunder, trocken, Baden 0,25( 3.50 Euro

Schorle 0,25 2.20 Euro

1 Viertele Soff (Rahmsofie, Bratensofe... ) 2.50 Euro
Fruchtweine

Heidelbeerwein

Schlehenwein je Viertele 3.00 Euro

Preiselbeerwein je Achtele 2.00 Euro

Brombeerw ein

Hagebuttenwein

Kirschwein

Holunderbeerwein



Weiffweine

Schwibischer Landwein 0,250 3.00 Euro

Grauer Burgunder, trocken, Baden 0,25( 3.50 Euro

Gutedel, trocken, Baden 0,250 3.50 Euro

Miiller Thurgau, trocken, Baden 0,250 3.50 Euro

Riesling, trocken, Wiirttemberg 0,25( 3.50 Euro

Schorle Wiirttembery 0,250 2.20 Euro
Rosé

Weiffherbst 0,25 3.50 Euro



Tasse Kaffee

Portion Kaffee

Cappuccino
Espresso

Tasse Schokolade
Glas Tee

Portion Tee

Heiffe Getrinke

1.70 Euro

3.40 Euro

2.10 Euro

1.80 Euro

2.10 Euro

1.50 Euro

3.00 Euro



Zwetschgen
Obstler
Mirabellen
Williams
Kirsch

Schwibischer Tequila

Schndpse und LiKore

Andere Spirituosen auf Anfrage

1.30 Euro

1.30 Euro

1.80 Euro

1.80 Euro

1.80 Euro

1.80 Euro



Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung



